
LET'S BRUNCH !
BOISSON CHAUDE, 

JUS DE FRUIT,
BUFFET,

UN PLAT À LA CARTE & 
COCKTAIL AU CHOIX
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COCKTAILS À LA CARTE

LES PLATS “FAIT MAISON” SONT ÉLABORÉS SUR PLACE À PARTIR DE PRODUITS BRUTS. TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANÇAISE & EUROPÉENNE. 
PAIN SANS GLUTEN DISPONIBLE SUR DEMANDE. MERCI DE NOUS SIGNALER TOUTE ALLERGIE ALIMENTAIRE. 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION.
PRIX NETS EN EUROS, TVA INCLUSE.

FRIED CHICKEN 
Suprême de poulet croustillant, mini maïs, mayo sriracha, 
servi avec des frites

GRILLED FISH TACOS
Tortillas de maïs, effiloché de poisson grillé selon la pêche 
du jour, pico de gallo, crème d’avocat, piment frais, coriandre

CALI-FLOWER
Chou-fleur rôti aux épices douces, pois chiches croustillants, 
sauce tahini

ŒUFS BÉNÉDICTE
Truite fumée ou bacon, œufs pochés, pain au levain grillé, 
sauce hollandaise, ciboulette

HUEVOS RANCHEROS 
Œufs au plat sur tortilla de maïs, sauce rancheros, guacamole, 
pico de gallo, crème fraîche, oignons rouges pickles, coriandre,
sauce piment

ŒUFS
Brouillés, à la coque, omelette, au plat, pochés  
Garnitures : bacon, dinde, jambon, champignons, tomates,
poivrons, oignons, épinards, fromage

SPRITZ
Apérol, Prosecco, eau gazeuse
15CL

BLOODY MARY
Vodka, jus de tomate, 
sauce Worcestershire, tabasco, 
sel de céleri, citron 
15CL

BELLINI
Prosecco, purée de pêche
15CL

ALCOOTEST
Jus d’ananas, purée de fruits rouges,
sirop d’hibiscus, ginger ale, citron
20CL

VEGAN & SANS GLUTEN


